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LAVEGUILLA

LaVegquilla
Espumoso de
Albillo mayor

Albillo mayor 100%

Espumoso de Albillo mayor de nuestros vifie-
dos de Olivares de Duero, elaborado por el
método granvas, mediante el cual obtenemos
una fina burbuja que envuelve el crisol de aro-
mas florales y suaves toques minerales, citri-
cos, topicales, pifia, pera, melocotoén..., propios
de esta variedad de uva blanca. En boca paso
ligero y alegre, con un marcado retrogusto de
flores blancas y notas almibaradas.

Presentacion
Disponible en botella 75 cl alienor canela

Consumo
Servir entre 6y 8 °C.

Perfecto para platos ligeros, pescados, arro-
ces y mariscos.

Analisis quimico y otros datos técnicos en:
www.vinoslaveguilla.com
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Vinedos y Bodegas La Cepa Alta, S.L. - www.vinoslaveguilla.com - telf. +34 983 681 010 - Vifiedos propios, elaborado y embotellado en la propiedad
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LAVEGUILLA

LaVeguilla
Sparkling wine
from Albillo mayor

Albillo mayor 100%

Sparkling Albillo Mayor from our Olivares de
Duero groves, made using the Granvas method,
which produces a fine bubble that envelops the
fusion of floral aromas and soft hints of mine-
rals, citrus, and topical notes, including pi-
neapple, pear, and peach, typical of this white
grape variety. On the palate, it's light and lively,
with a pronounced aftertaste of white flowers
and syrupy notes.

Presentation
Available in a 75cl Alienor Cinnamon bottle

Consumption
Serve between 6 and 8°C. e LA LA
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Perfect for light dishes, fish, rice, and seafood. Weuido 7o clltile g

Chemical analysis and other technical data in:
www.vinoslaveguilla.com

Vinedos y Bodegas La Cepa Alta, S.L. - www.vinoslaveguilla.com - Phone +34 983 681 010 - Own vineyards. Produced and bottled in the property.



