
Aguardiente de uva variedad tempranillo, destilada
sobre lias de vino con alambique provisto de lentilla de
rectificación y columna de vapor envejecido cinco años
en barrica de roble francés. Sin trasiegos. Filtrado
artesanal. 
Color: oro viejo con leves toques amarillos y  brillantes.
glicérico. Denso .
Aroma: fruta escarchada, notas amieladas, caramelo
tostado. Torrefactos propios de la madera nueva, frutos
secos y flores marchitas, especiados húmedos.
Boca: especiado, largo, untuoso, expresivo, muy potente
y con un ligero retrogusto de pastelería. Equilibrado,
muy espirituoso y balsámico.
Servir a una temperatura de 18 ºC en copa de balón o 
tulipa, o vaso ancho, que permitirán apreciar todos 
los registros aromáticos.
Alcohol: 38º Vol.
Disponible en botella de 50 cl, estuchada.

Aguardiente envejecido 
en barrica de roble
Lágrimas del Beato 
Niño Incombusto 
de La Pernía

Doble destilado
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