La_Cepa_Alta

Cepa_Alta
Seleccion

18 meses en barrica de roble. Vendimia seleccionada

Tempranillo 100 %

Nota de cata

Color:  Rojo cereza con ribetes violaceos. Cepa Alta

Aroma: Intensos aromas con SR
reflejos canela, torrefactos, fruta
roja madura, mermelada..

Boca:  Fresco, especiado, estructurado
y potente. Postgusto de torrefactos.

Elaboracion

¢ Vendimia seleccionada.

e Fermentaciéon controlada a 26 °C.
® Maceracion durante 36 dias.

e Envejecimiento durante 450 dias
en barricas de roble americano.

e Estabilizado de forma natural,
puede producir precipitados.

Vihedos y Bodegas La Cepa Alta, S.L. - www.vinoslaveguilla.com - telf. +34 983 681 010 -

Presentacion

Disponible en:
botella Esfera negra
de75cl

Viiiedos propios, elaborado y embotellado en la propiedad

Consumo

Serviral8°C,
decantarlo y
dejarlo oxigenar
15 minutos

Ideal con platos de cazay
asados.

Evolucionard bien los
proximos cinco afos en
botella.
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