
Nota de cata
Color:      Granate vivo con ribetes púrpura.
Aroma:   Intensas notas de frutos rojos.
Boca:       Sabroso, suave y fresco.

Elaboración
 Fermentación controlada a 25 ºC.
 Maceración durante 13 días.
 Estabilizado de forma natural, 

puede producir precipitados.

Análisis químico y otros datos técnicos en:
www.vinoslaveguilla.com

LaVeguilla Expresión 
Tempranillo 
Joven tempranillo

Tinta Fina 100 %

Presentación
Disponible en: 
botella Bordelesa negra 
de 75 cl.

Consumo
Servir entre 16 ºC y 18 ºC.
Ideal con entrantes y tapas.
Maridaje con platos ligeros
de pasta, arroces, pescados
y carnes.
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