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LAVEGUILL,

LaVeguilla
Crianza 2016

Tempranillo 96%,
Cabernet Sauvignon 4%

Presentacién
Botella Bordelesa de 75 cl
Magnum de 150 cl.

Nota de cata Consumo
1 [o] o]

Color:  Picota intenso, con tintes purpura. W Servirentre 16 °C'y {8 c

_ Ideal para acompanar
Aroma: Fruta madura con notas carnes rojas, caza

de madera noble. LAVEGUILLA y estofados,
Boca:  Amplio, equilibrado y elegante. CRl"’:NlZA
2{0)1|6

Elaboracion Medalla
e Fermentacion controlada a 28 °C. S R de oro

DE ORIGEN

Challenge

e Maceracioén durante 30 dias. It i |
nternationa

du Vin
2019

® Envejecimiento en barricas de roble
francés durante 396 dias.

e Cinco meses en botella antes de salir
al mercado.

e Estabilizado de forma natural,
puede producir precipitados.

Analisis

Grado Alcohdlico: 13,8%
Azucar: 1,30 g/1

Acidez total: 5,46 g/1
PH: 3,65
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