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LAVEGUILLA

LaVegquilla -
Presentacion
AUtor 2 O 1 6 Disponible en:

de 75 cl en canister

| LAVEGUIL.
Tempranillo y Cabernet Sauvignon J blanco.
F )

Nota de cata Consumo

Color:  Rojo cereza con ribetes violaceos. Deglfg},‘ér entre 16°C

Aroma: Afrutado aun en nariz y boca, L’\VEE“E = ydecarlltarlo y
combina a la perfeccién aromas iaeaa DEL DUTRO % dejarlo oxigenar
de frutas rojas y toques de madera. 15 minutos en

Boca: Frescoy especiado, estructurado, 6)/— copa.

potente y con postgusto de Ideal con platos
torrefactos y regaliz negro. de caza
LAVEGUILL: -
Elaboracion AUTO! . .
e . Evolucionara
e Vendimia seleccionada. bien los
B MESES EN ROBLE FRANCES P .
e Fermentacion controlada a 28 °C. [BO8% LiMITADA DE 340 BOTELLA: Pproximaos cinco
By ) RIBERA DEL DUERO anos en botella.
® Maceracion durante 28 dias. St

e Envejecimiento durante 543 dias
en barrica de roble francés allier.

e Nueve meses en botella antes de salir
al mercado.

e Estabilizado de forma natural,
puede producir precipitados.

Analisis
Grado Alcoholico: 13,53%
Azucar: 1,30 g/1

Acidez total: 5,32 g/l ' B E

PH: 391 o RA
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